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Dimensions & Speci�cations
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Model Product # Volts Amps Tank Heater Total Brewing Cu.  Shipping Cord 
    Watts Watts Capacity Ft. Weight Attached
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Brewing capacity: based upon incoming water temp of 60ºF (140ºF rise) per 1/2 gallon brew time of 4 minutes.
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Brewer Position BUNN Part # Description
Brewer 
Height

Approximate
Adjustment

�5�S�I�N�G �T�H�E�R�M�A�L �C�A�R�A�F�E �T�R�A�Y�������������������� �������, �D�E�L�U�X�E �T�H�E�R�M�A�L �C�A�R�A�F�E���������v �.���!

�5�S�I�N�G �T�H�E�R�M�A�L �C�A�R�A�F�E �T�R�A�Y�������������������� �������, �E�C�O�N�O�M�Y �T�H�E�R�M�A�L �C�A�R�A�F�E���������v �.���!

�,�0 �F�E�A�T�U�R�E ���,�O�W�E�S�T�	�������������������� �������, �T�H�E�R�M�A�L �P�I�T�C�H�E�R���������v �.���!

�,�0 �F�E�A�T�U�R�E ���,�O�W�E�S�T�	�������������������� �������, �L�E�V�E�R�
�A�C�T�I�O�N �A�I�R�P�O�T���������v �.���!

�%�X�T�E�N�D �L�E�G�S �������������������� �
�������, �L�E�V�E�R�
�A�C�T�I�O�N �A�I�R�P�O�T���������v �����v

�%�X�T�E�N�D �L�E�G�S �������������������� �������, �P�U�S�H�
�B�U�T�T�O�N �A�I�R�P�O�T�����v ���v

�%�X�T�E�N�D �L�E�G�S �������������������� �������, �P�U�S�H�
�B�U�T�T�O�N �A�I�R�P�O�T���������v �������v

�!�I�R�P�O�T���#�A�R�A�F�E���0�I�T�C�H�E�R �5�S�A�G�E �4�A�B�L�E

�,�E�G�S �E�X�T�E�N�D�E�D �T�O 
�A�C�C�O�M�M�O�D�A�T�E �������, 
�P�U�S�H�
�B�U�T�T�O�N �A�I�R�P�O�T

*Recommended batch size: 2.5 liters or less
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